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Tagetes lucida

Tagetes lucida

Lakridstagetes (estragon-fløjlsblomst) er en lille busk med blanke, aflange 

blade.  Du kan bruge lakridstagetes som krydderurt. Den har en estragon-

lignende smag med et strejf af anis. Pluk af bladene til langt hen på efteråret 

og anvend dem, som du bruger fransk estragon i saucer, fiskeretter, supper, te 

m.v. Lakridstagetes kan betragtes som en et-årig krydderurt. Placér den i vin-

dueskarmen eller plant den udendørs på en lun plads i altankassen eller i en 

krukke på terrassen, når der ikke længere er nattefrost. Knib planten tilbage, 

hvis den bliver for høj og ranglet. Nyd de små, orangegule kurvblomster, der 

viser sig hen på sommeren. Gød planten godt fra forår til efterår og hold den 

jævnt fugtig.

Tagetes lucida

Sweet Marigold is a small shrub with glossy, oblong leaves. Sweet Marigold 

is often used as a herb as the leaves have a tarragon -like flavour with hints 

of anise. Pick the leaves till late autumn and enjoy them as a substitute for 

French Tarragon in sauces, fish dishes and soups. Sweet Marigold is an annu-

al herb. Place it on the window sill. Outdoor it thrives in a pot on the terrace 

or in a flowerbox. Prefers a warm, sheltered position. Does not tolerate frost. 

Pinch back the plant, if it becomes too high. Enjoy the small yellow flowers in 

late summer. Feed well from spring to autumn. Keep soil moist.

Tagetes lucida

Lakritse-Tagetes (Esdragon-Sammetblume) ist ein kleiner Strauch mit 

scheinenden, länglichen Blättern. Tagetes lucida kann als Gewürzkraut 

angewandt werden. Der Geschmack ist fast wie Estragon mit einem Hauch 

von Anis. Bis weit in den Herbst hinein kann man die Blätter pflücken und sie 

wie französischer Estragon anwenden; für Soßen, Fischgerichte, Suppen, Tee 

usw.  Tagetes lucida ist ein einjähriges Kraut. Auf die Fensterbank anbringen, 

oder im Freien einen warmen Platz in Balkonkästen oder Kübel auf der Ter-

rasse geben. Verträgt keinen Frost. Die Pflanze stutzen, wenn sie zu 

hoch und dünn wird. Blüht im Sommer mit kleinen, gelben 

Korbblüten. Von Frühling bis Herbst gut düngen 

und regelmäßig feucht halten.

Tagetes lucida

L’œillet luisant (estragon du Mexique) est un 

petit buisson aux feuilles allongées luisantes. 

On peut aussi l’utiliser comme plantes condi-

mentaires. Cela ressemble à l’estragon avec 

un léger goût d’anis. La cueillette des  feuilles 

peut se faire jusqu’à l’automne et elles peu-

vent être utilisé comme l’estragon dans les 

sauces, les recettes de poissons, les soupes, 

les infusions, etc…
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